
Menu Découverte

40,70 €

Entrées
Assiette de foie gras maison cuit en ballotine et ses fruits de saison

Plate of home-made foie gras cooked in ballotine with seasonal fruits

Feuilleté d'escargots à la crème d'ail et champignons
Snail pastry with garlic and mushrooms cream

Plats
Pièce du boucher grillée au beurre maître d'hotel

Grilled butcher's cut with "Maître d'hôtel" butter

Dos de cabillaud crème de Boursin enrobé de saumon fumé
Cod's back with cheese cream covered with smoked salmon

Fromage
Assiette de fromages de région

Plate of local cheeses

Desserts
Pavlova crémeux citron et framboises fraîches

Pavlova with lemon cream and fresh raspberries

Coupe de glace gourmande tout chocolat
Cup of chocolate ice cream


